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COLTELLO DISOSSO CHEF MASTER 80325 |NR AUSONIA 067427
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COLTELLO DISOSSO SANELLI Linea professionale alta qualita. Caratteristiche della
manicatura: ergonomica, antiscivolo, materiale usato &
atossico e conforme alle normative europeee, resistente
agli sbalzi termici, lavabile in lavastoviglie e
sterilizzabile. La lama: elevata durezza, buona
flessibilita, elevato potere tranciante, lunga durata del
filo, facile la riaffilatura.
n || ||||||| |||||||||||||| ||||| 78451 [NR SANELLI COLTELLO DISOSSO CM.16 PREMANA
COLTELLO DISOSSO CHEF MASTER 80326 [NR AUSONIA | 067428
[
| &
|
COLTELLO DISOSSO EMILIA Linea professionale alta qualita. Caratteristiche della
SANELLI manicatura: ergonomica, antiscivolo, materiale usato &
atossico e conforme alle normative europeee, resistente
agli shalzi termici, lavabile in lavastoviglie e
sterilizzabile. La lama: elevata durezza, buona
flessibilita, elevato potere tranciante, lunga durata del
filo, facile la riaffilatura.
m || ||||||| |||||||||||||||||| ||| 78449 |NR SANELLI COLTELLO DISOSSO EMILIA CM.16 PREMANA
COLTELLO FILETTARE PESCE CHEF 80334 [NR AUSONIA 067470
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COLTELLO FILETTARE PESCE Linea professionale alta qualita. Caratteristiche della
SANELLI manicatura: ergonomica, antiscivolo, materiale usato &
atossico e conforme alle normative europeee, resistente
agli shalzi termici, lavabile in lavastoviglie e
sterilizzabile. La lama: elevata durezza, buona
flessibilita, elevato potere tranciante, lunga durata del
R filo, facile la riaffilatura.
. m || ||||||| ||||||||||||||||| || 78448 |NR SANELLI COLTELLO FILETTARE PESCE CM.18 PREMANA
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